.

Tagliere rustico di safumi, formaggi e piadina romagnola
Insalata di campo ¢ bruciatini allaceto balsamico
Bruschetta al pomodoro fresco

Primi Piatti

LE PASTE RIFTENE E TAGLIATELLE SONO FATTE IN C.

Tortellini in brodo - o alla panna - o al ragi - o pasticciati
Tortelloni di ricotta e prezzemolo al burre, salvia e scaglie di grana
Tagliatelle alla bolognese

Tagliatelle al prosciutto tartufato

Passatelli romagnoli in brodo

s i Pigiti

Tagliata di manzo alle erbe aromatichie

Filette di manzo allaceto balsamico - o alla brace - o al pepe verde
Straccetti di manzo con pomodoro fresco ¢ scaglie di grana
Grigliata mista di carne

Costata alla grigla zo0 min. per la cottura alletto
Piatto vegetarianc  (verdure alla griglia e scamorza affumicata)



La Nostre Piz=e

MARGHERITA (pomodoro e mozzare(la)

NAPOLI (pomodoro, mozzarella, acciuga, origano)
PROSCIUTTO (pomodore, mozzarella, prosciutto crudo)
MARINARA (pomodore, aglio e origano)

DIAVOLA (pomodoro, mozzarella e salame piccante)

ROMANA (pomodore, mozzarella, capperi, acciuga e ofive)




pasti i

Cocktail di Gamberi in salsa rosa su_jullienne di insalata dellorto *
Cozze e vongole alla marinara
Insalata di polipo e dadolata di patate al vapore allolio extra vergine®

Alfici marinate con cipolla tropea
Fantasia di carpacci (tonno, pesce spada, salmons)

Primi Piatti di pasce
Spagfietti alle vongols e pomodorini
Spaghetti allo scoglio *
Gnocchetti di patate al pesto genovese e gamberi
Risotto zucchiine e gamberetii

; ; piatti di

Spiedini di gamberi e calamari

Grigliata di pesce e spiedini
Filettine di orata al vapore con verdure *



MDassert

Semifreddd "IL Magfio” con cioccofato fuso

Tortine al cioccolate con cuore fondente su crema e gelate alla vaniglia
Crostata casereccia con gelato alla crema ¢ Bicchierine di vine passito
Crema alla catalana

Créam caramel

2uppa Mnglese

Panna cotta aghi amaretti

Ananas

Macedonia i frutta di stagione

Tartufo Fanco e nero

Tartufe affogato al caffé

Sorbetto al fimone o al caffé

Coppa gelato (crema e (imons)



